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Saglabājiet lietošanas instrukciju. Tai jābūt pieejamai neskaidrību gadījumos. 

Ja  gatavošanas  virsma  tiek  nodota  lietošanā  kādam  citam,  jādod  līdzi  arī  šī 

pamācība. 

DROŠĪBAS INSTRUKCIJAS 
 

Friteris ir paredzēts tikai ēdiena gatavošanai. Citāda veida izmantošana var izraisīt 

nelaimes gadījumus. 

 Bērni  
 

Ja ierīce ir ieslēgta, bērni ir jāuzmana. Bērniem nedrīkst ļaut spēlēties ar slēdžiem un 

regulatoriem. 

IZMANTOŠANA 
 

Ieslēgtu  friteri,  kā  arī  tādas  viegli  uzliesmojošas  vielas  kā  kausētus  taukus  vai 

parafīnu nekad nedrīkst atstāt bez uzraudzības. Nekad neatstājiet tiešā fritiera tuvumā 

papīrus,  salvetes,  alumīnija  foliju  vai  tamlīdzīgas  lietas.  Fritieris stipri  sakarst  un  

var aizdedzināt viegli uzliesmojošus materiālus. 

Ja  kaut  kas  ir  aizdedzies,  visus  slēdžus  noregulē  stāvoklī  “0”  un  izslēdz  plīts 

ventilatoru. 

Uguni apslāpē ar vāka palīdzību, nekad neizmantojiet ūdeni.
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Pārbaudiet, vai friteris ir izslēgts, ja tas vairs netiek izmantots. 
 

TĪRĪŠANA UN KOPŠANA 
 

Friterim pastāvīgi ir jābūt tīram higiēnisku un drošības iemeslu dēļ. Tauku traipi un 

citi    netīrumi    sakarstot    piedeg    un    sliktākajā    gadījumā    izraisa    ugunsgrēku. 

Neaizmirstiet, ka fritiera siltumbarjeras un eļļas tvertne ir ugunīgi karsti vēl ilgi pēc 

ierīces izslēgšanas. 

APKOPE 
 

Apkopi un remontu jāuztic pilnvarotai remontdarbnīcai. Remontam drīkst izmantot 

tikai oriģinālas rezerves daļas. 

UZSTĀDĪŠANA 
 

Uzstādīšanu var veikt tikai profesionāls elektriķis vai ražotāja pilnvarota persona. 

Nepareizi veikta uzstādīšana var izraisīt ievainojumus un materiālus zaudējumus un 

sabojāt friteri. Pārliecinieties, vai uzstādīšanas gaitā nav saspiests elektrības vads. 

NOLIETOTAS IERĪCES IZMEŠANA 
 

Pirms   ierīces   izmešanas   novērsiet   iespējamos   nelaimes   gadījumus.   Izņemiet 

kontaktdakšu no rozetes un nogrieziet elektrības vadu pie ierīces pamatnes. 

PIRMS IERĪCES PIRMREIZĒJAS IZMANTOŠANAS 
 

Pirms fritera izmantošanas nomazgājiet fritera grozu un eļļas rezervuārus  ar siltu 
 

üdeni un trauku mazgājamo līdzekli. 
 

! Kontaktdakšu nedrīkst mērkt ūdenī. 
 

IERĪCES IZMANTOŠANA 
 

Fritējamos pārtikas produktus ievieto komplekta esošajā fritēšanas grozā (2 gab.). 

Neaizmirstiet pirms ievietošanas grozā nosusināt mitrus produktus. 

! Ieslēgtu grilu, friteri, kā arī tādas viegli uzliesmojošas vielas kā kausētus taukus vai  

parafînu  nekad  nedrīkst  atstāt  bez  uzraudzības.  Nekad  neatstājiet  tiešā  fritiera 

tuvumā papīrus, salvetes, alumīnija foliju vai tamlīdzīgas lietas. Fritieris stipri sakarst 

un  var  aizdedzināt  viegli  uzliesmojošus  materiālus.  Ja  kaut  kas  ir  aizdedzies,  visus 

slēdžus  noregulē  stāvoklī  “0”  un  izslēdz  tvaiku  nosūcēju.   
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Uguni  apslāpē  ar  vāka palādzību, nekad neizmantojiet ūdeni. Pārbaudiet, vai 

Friteris ir izslēgts, ja tas vairs netiek izmantots.
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Varīšana eļļā  
 

Ievietojiet pārtikas produktus fritēšanas grozā. Neaizmirstiet, ka mitrus produktus 

pirms ievietošanas grozā ir jānosusina. Fritējiet, kamēr produkti ir ieguvuši pēc Jūsu 

domām  pareizo  krāsu.  Kad  ēdiens  gatavs,  izceliet  fritēšanas  grozu  un  uzmanīgi  

to sakratiet, lai notecētu liekā eļļa. Iekariet fritēšanas grozu āķos. 

Ja  fritējamie  produkti  vairs  nekļūst  kraukšķīgi  vai  ja  eļļa  kļuvusi  gaiši  brūna,  

tā būtu jānomaina. 
 

TĪRĪŠANA UN KOPŠANA 
 

! Friterim pastāvīgi ir jābūt tīram higiēnisku un drošības iemeslu dēļ. Tauku traipi un 

citi netīrumi sakarstot piedeg un sliktākajā gadījumā izraisa ugunsgrēku. 

Alumīnija virsmas 
 

Ikdienas  tīrīšanu  veic  ar  mitru  lupatiņu.  Ļoti  netīras  virsmas  tīra  ar  salveti  vai 

plastmasas sūkli un trauku mazgājamo līdzekli vai universālo tīrīšanas līdzekli. 

Nekad neizmantojiet tērauda vai metāla sūkļus, cietus plastmasas sūkļus, abrazīvus 

pulverus, ziepes vai citus abrazīvus un kodīgus tīrīšanas līdzekļus. 

Eļļu  var  uz  kādu  laiku  atstāt  fritera  tvertnē.  Nav  nekādu  universālu  nosacījumu 

attiecībā  uz  to,  cik  biezi  būtu  jāmaina  eļļas  un  jātīra tvertne.  Izlejiet  eļļu  un  

iztīriet tvertni, ja eļļa sāk smakot vai maina krāsu. Ielejiet tvertnē siltu ūdeni, kam 

pievienots trauku  mazgājamais  līdzeklis.  Izmazgājiet  tvertni  ar  suku.  Novietojiet  

bļodu  zem izplūdes  krāna.  Pārliecinieties,  vai  bļoda  ir  pietiekami  liela,  lai  tajā  

satilptu  tvertnē esošais  ūdens.  Izskalojiet  tvertni  ar  aukstu  ūdeni.  Neaizmirstiet  

palikt  zem  izplūdes krāna bļodu, lai skalojamais ūdens satecētu tajā. Ja vēlaties, 

izslaukiet tvertni ar sausu lupatiņu. 
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